y s %y
! S; % ! ' e o2
l k.. . .-';:

'{
2 ’
, - & p
" - % I,

*

/S | ,
MOZZARELLA DI BUFALA | INSALATA DI ASPARAGI E POMODORI MARINATHI l BRE%AOLA‘.« fi,,:
Blffelmozzarella | marinierter Spargel - Tomatensalat | Bresaola™ s, o/ ‘_.2?:'\ 470
Buffalo mozzarella | marinated asparagus - tomato salad | bresaola fr R ,..;"?.‘"“' :
e O0E -2 BT
- . :;s
CREMA D’'ASPARAGI | CROSTINI DI PANE NERO = 4 '
Spargelcremesuppe | SchwarzbrotcroGtons .{;
Asparagus cream soup | brown bread croutons '
a.g.0 8,00 € Vot
N -

PAPPARDELLE | RAGU D'AGNELLO

Pappardelle | Lammragott

Pappardelle pasta | Lamb-ragoit .
a,¢c,go0 20,50 € \“ ,r"(/

RIALLA

“PORCHETTA" ARROSTO DIMAIALE ALLTTALIANA | SUGO D'’ARROSTO | ROMANESCO | POMO
GRIGLIA | PATATE .
“Porchetta” italienischer Schweinsbraten | Bratensaftl | Romanesco | Grilltomaten |
“Porchetta” Italian roast pork | roast gravy | romanesco | grilled tomatos | potatoes

afgmo 23,00€ "

Nl p
FILETTO DI BRANZINO | SALSA AL RAFANO | ASPARAGO BIANCO AFFOGATO | PATATE
Wolfsbarschfilet | Krensauce | pochierter weiBer Spargel | Erdépfel

L *

Sea bass fillet | horseradish-sauce | poached white asparagus | potatoes B io3

adgmo 26,50 € $ *-q-»t.

-\ " Do 4

STINCO D'AGNELLO AL FORNO | GLACE DI ROSMARINO | ZUCCHINE | POLENTA AL PAPAVE e Cxi

Lammstelze aus dem Ofen | Rosmaringlace | Zucchini | Mohn-Polenta i PN
D L\ R

Lamb knuckle | rosemary glace | zucchini | poppy-seed polenta 5 :\ SR

a.go 32,50€ o AR

PIZZA ASPARAGI Ny Y \r\,*(

Pizza con pomodoro | mozzarella | asparago verde | datterini | gambefiif ;
Pizza mit Tomaten | Mozzarella | grinem Spargel | Datterino-Tomaten | Shri

Pizza with tomatoes | mozzarella | green asparagus | datterino tomatoes.:
a,b,go 17,50 € “ >
-l ARSI ST LTSN

GELATO AL MASCARPONE | RABARBARO | FRAGOLE @*ﬁ,}a g
Mascarpone-Eis | Rhabarber | Erdbeeren _ f 8 Ej"w*’ : LY
Mascarpone Ice Cream | rhubarb | strawberry 2 ”vwﬁ
og 9,00 € $ e

e x

COPERTO - GEDECK - COVER 1,80 €

A ¥ -
a- Glutenhaltiges Getreide, b - Krebstiere, ¢ - Eier, d - Fische, e - ErdnUsse, f - Soja, o - Schwefeldioxid & Sulfite, g - Milch, h - Schclenfrijchf‘e, I'='Sellerie, m - Senf, n - Sesam, p = Lup{ -
r - Weichtiere .
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	Pasqua|Ostern
	2026
	MOZZARELLA DI BUFALA | INSALATA DI ASPARAGI E POMODORI MARINATI  | BRESAOLA
	Büffelmozzarella | marinierter Spargel – Tomatensalat | Bresaola
	Buffalo mozzarella | marinated asparagus - tomato salad | bresaola
	17,00 €


	CREMA D’ASPARAGI | CROSTINI DI PANE NERO
	Spargelcrèmesuppe | Schwarzbrotcroûtons
	Asparagus cream soup | brown bread croutons
	8,00 €


	PAPPARDELLE | RAGÙ D’AGNELLO
	Pappardelle | Lammragoût
	Pappardelle pasta | Lamb-ragoût
	20,50 €


	“PORCHETTA”  ARROSTO DI MAIALE ALL’ITALIANA | SUGO D’ARROSTO | ROMANESCO | POMODORI ALLA GRIGLIA | PATATE
	“Porchetta” italienischer Schweinsbraten | Bratensaftl | Romanesco | Grilltomaten | Erdäpfel
	“Porchetta” Italian roast pork | roast gravy | romanesco | grilled tomatos | potatoes
	23,00 €


	FILETTO DI BRANZINO | SALSA AL RAFANO | ASPARAGO BIANCO AFFOGATO | PATATE
	Wolfsbarschfilet | Krensauce | pochierter weißer Spargel | Erdäpfel
	Sea bass fillet | horseradish-sauce | poached white asparagus | potatoes
	26,50 €


	STINCO D’AGNELLO AL FORNO | GLACE DI ROSMARINO | ZUCCHINE | POLENTA AL PAPAVERO
	Lammstelze aus dem Ofen | Rosmaringlace | Zucchini | Mohn-Polenta
	Lamb knuckle | rosemary glace | zucchini | poppy-seed polenta
	32,50€


	“PIZZA ASPARAGI ”
	Pizza con pomodoro | mozzarella | asparago verde | datterini | gamberetti | basilico
	Pizza mit Tomaten | Mozzarella | grünem Spargel | Datterino-Tomaten | Shrimps  | Basilikum
	Pizza with tomatoes | mozzarella | green asparagus | datterino tomatoes | shrimps | basil
	17,50 €


	GELATO AL MASCARPONE | RABARBARO | FRAGOLE
	Mascarpone-Eis | Rhabarber | Erdbeeren
	Mascarpone Ice Cream | rhubarb | strawberry
	9,00 €
	COPERTO – GEDECK - COVER 1,80 €





